[image: image1.png]


[image: image2.jpg]


                                                                          باسمه تعالی

      دانشکده علوم پزشکی مراغه 
مرکز مطالعات و توسعه آموزش علوم پزشکی

فرم طرح دوره آموزش مجازی   

	عنوان درس
	رشته و مقطع تحصیلی
	نوع درس
	تعداد واحد
	تعداد دانشجو
	نیمسال ...سالتحصیلی...

	مدیریت خدمات غذایی                                     
	تغذیه  کارشناسی
	تخصصی
	1
	20
	دوم 1400

	مشخصات مدرس

	نام استاد
	مرتبه علمی
	گروه آموزشی
	شماره تماس
	پست الكترونيكي

	کوچکپور
	استادیار
	تغذیه و صنایع غذایی
	09127142540
	koochakpoorglareh@gmail.com

	مشخصات استادان همكار در دروس مشترک

	
	
	
	
	


	هدف کلی درس:
آشنایی با اصول مدیریت ، نظارت بر برنامه ها و خدمات غذایی ارائه شده در مراکز  تهیه و توزیع غذا  

	اهداف اختصاصی جلسات مجازی: 

* فراگیران پس از طی دوره باید بتوانند :
1. طراحی و تدوین فضای استاندارد مراکز تهیه غذا  بشناسند
2. روشهای انتخاب ابزار مناسب در مراکز تهیه و توزیع غذا بدانند
3. مراحل خرید، انبارسازی، آماده سازی و طبخ  مواد غذایی  توزیع و نحوه نظارت بر آنها بدانند
4. نحوه کنترل و اجرای استاندارد های بهداشتی  و اصول HACCP   در مراکز تهیه و توزیع غذا را توضیح دهنذ
5. منوهای غذایی و  روش تدوین آنها در در مراکز تهیه و توزیع غذا بدانند
6. نحوه کسب رضایت مندی مصرف کنندگان  را بشناسند 


	شیوه تدریس

	تعداد جلسات آنلاین
	تعداد جلسات آفلاین (بارگذاری محتوا در سامانه نوید)

	1 جلسه 
	8جلسه 


	شیوه ارزشیابی
	

	حضور و مشارکت فعال در جلسات آنلاین
	مطالعه محتوای بارگذاری شده و نمایش تیک حضور
	انجام و تحویل به موقع تکالیف
	نمرات آزمونهای مجازی میان دوره

	نمرات آزمونهای مجازی پایان دوره


	2 نمره 
	1 نمره 
	1 نمره
	
	16 نمره


	انتظار از فراگیران 

	حضور و مشارکت فعال در جلسات  آموزشی آنلاین

	مشاهده و مطالعه محتواها و منابع آموزشی در LMS نوید در

	ارائه تکالیف در موعد مقرر در LMS نوید


	منابع اصلی درس (ویژه آزمون)

	مشخصات كتاب/مقاله/سایر محتواها 
	صفحات و فصل هاي مشخص شده براي آزمون

	Parker puckett R.Foodservice Manual for Health Care Institutions. John Wiley and sons 

   
	کل کتاب

	استاندارد های منتشر شده توسط سازمان ملی استاندارد و وزارت بهداشت در زمینه HACCP
	

	· 


	فهرست محتوا و زمانبندی کلاس های مجازی 

	جلسه/هفته
	عنوان محتوای آموزشی
	زمان کلاس مجازی
	نحوه برگزاری کلاس مجازی
(سامانه نوید/آنلاین)
	تکلیف (دارد/ندارد)
	آزمون (دارد/ندارد)
	روش تدریس

	1
	آشنایی با اصول مدیریت در مراکز تهیه غذا
	
	نوید
	دارد
	
	ترکیبی

	3
	آشنایی با طراحی و تدوین فضای استاندارد مراکز تهیه غذا 
	
	نوید
	دارد
	
	ترکیبی

	4
	آشنایی با روشهای انتخاب و نگهداری ابزار مناسب در مراکز تهیه و توزیع غذا
	
	نوید
	دارد
	
	ترکیبی

	5
	آشنایی با مراحل خرید و انبار سازی  مواد غذایی  در سرخانه و انبار و استاندارهای آن
	
	نوید
	دارد
	
	ترکیبی

	6
	آشنایی با  اصول آماده سازی  و پخت مواد غذایی و استاندارهای آن
	
	نوید
	دارد
	
	ترکیبی

	7
	آشنایی با اصول HACCP و استاندارد های بین المللی بهداشت مواد غذایی 
	
	نوید
	دارد
	
	ترکیبی

	8
	آشنایی با اصول تدوین منوهای غذایی 
	
	نوید
	دارد
	
	اترکیبی

	9
	پرسش و پاسخ و رفع اشکال
	
	لیان میتینگ
	ندارد
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